
OBSÈQUES – FORMULE N°1 "CONFORT" 

  

La mise à disposition des espaces est incluse dans la prestation traiteur. 

Collation d’après-cérémonie – Formule clé en main 

18,50 € / personne 

Formule proposée au sein de notre établissement partenaire, dans un cadre calme et adapté aux collations 
d’après-cérémonie. 

  

Formule destinée aux obsèques organisées en début d’après-midi. 

Buffet de gâteaux à volonté : 

• Forêt	Noire	•	Tarte	au	fromage	•	Tarte	aux	pommes	•	Tarte	aux	fraises	ou	framboises	
• Tarte	aux	quetsches	•	Tarte	aux	pommes	Streusel	•	Marbré	

Sélection pouvant varier selon saison et disponibilité. 

Boissons à volonté : 

• Café	•	Tisanes	&	infusions	diverses	•	Bière	Jus	de	fruits	•	Coca-Cola	•	Eau	plate	•	Eau	pétillante	

Options salées : 

Option A – 4,50 € / personne 

• Assortiment	pain	surprise	ou	Mauricettes	garnies	

(Mousse de canard, jambon cuit & fumé, rosette, charcuteries diverses, fromages…) 

  

Option B – 8,50 € / personne 

• Buffet	chaud	(mini	saucisses,	fricadelles,	nems,	croc	de	poulet	grillé)	
• Assortment	pain	surprise	&	Mauricettes	garnies	
• Grignotage	:	olives,	bretzels,	emmental,	etc.	

  

Un bar est disponible pour d’éventuels suppléments (apéritifs, digestifs…). 



Conditions particulières : 

Forfait minimum de 540,00 € hors options si moins de 30 personnes. 

Supplément chauffage période hivernale : 50,00 € 

Inclus dans la prestation : 

✔ Mise à disposition de l’espace de réception (lieu inclus dans la prestation) 

✔Mis en place et nappage des tables 

✔ Organisation du buffet 

✔ Rangement et remise en ordre après la prestation 

Information importante : 

La formule « à volonté » signifie consommation sur place uniquement. Elle n’autorise en aucun cas l’emport de 
produits, sauf accord préalable. 

Information allergène : Nos préparations peuvent contenir des traces d’allergènes (gluten, œuf, lait, fruits à 
coque, soja, etc.). Liste détaillée disponible sur demande 

  

Réservation confirmée après validation et versement d’un acompte. 

	


